
Bankett
Opplev det spennande samspelet av mat og vin på tradisjonelle og nye måtar.  
Vårt kjøkken nyttar råvarer av ypperste kvalitet – både frå nærområdet og andre 
delar av verda. Med inspirasjon frå både trendar og tradisjonar freistar vi å gje dykk 
uforgløymelege smaksopplevingar.

Vinter og vår 2022/23

I menyprisen inngår oppdekking av festbord med kvite dukar, serviettar, stearinlys 
og friske blomsteroppsatsar. Kaffi til desserten eller i etterkant av middagen.

Reservasjonskort   kr 15 per gjest

Følgjekort  kr 15 per gjest

Spesielle blomsterdekorasjonar  på førespurnad

Toastmaster   på førespurnad

Menytallerken - minimum 150 stk  frå kr 460 per stykk
Inneheld selskapet sitt namn/logo og meny, 
spesialproduksjon til anledning.

Overtid personale f.o.m. midnatt   kr 50 per gjest per time

Vi refunderer kr 110,- for buande gjestar som har middag inkludert i prisen. Hovudrett vert 
servert ein gong. Alle prisar er inkludert meirverdiavgift. Atterhald om prisendringar.



Vinter og vår 2022/23

Meny 1 
Pris per person kr 720

Champagnebraisert kongereke
raudbete-couscous, salat, røykt avokadokrem

Innheld: mjølk, hvete, fisk, skaldyr, sulfitt

Heilsteikt okse indrefilet
bakte rotgrønsaker og gresskarpuré, peppermarinert østerssopp, 

raudvinsaus, pommes Anna
Innheld: selleri, sulfitt

Mørk sjokolade og lakris
bringebærsvamp, pistasj crumble

Innheld: mjølk, hvete, egg, pistasj

Meny 2
Pris per person kr 830 • Som treretters kr 760 

Grava havabbor
selleri og grøn eplesalat, bakt sellerikrem, dillolje

Innheld: mjølk, fisk, sulfitt

Strandkrabbesuppe
purrelauk, fennikel, kongereke, chiliolje

Innheld: mjølk, fisk, sulfitt

Langtidsbakt kveite
bakt bete og persillerot, krema svartkålrisotto, raudbetesaus 

Innheld: mjølk, fisk, selleri, sulfitt

Melkesjokolademousse
rista mandel og salt karamell

Inneheld: mjølk, hvete, egg, mandel

Meny 3
Pris per person kr 880 • Som treretters Kr 780

Langtidsbakt andebryst frå Vestfold
skogssopp-brioche og gresskar

Inneheld: mjølk, egg, hvete, sulfitt

Sukkersalta aure frå Jølster
rista blomkål og pinjekjernar, pastinakkpuré, karsesalat med granateple

Inneheld: mjølk, fisk, sulfitt

Hjortefilet
savoykål med bacon og skogssopp, selleri, pistasj, 

tyttebærglasert eple, mousselinepotet, einebærsaus
Inneheld: mjølk, selleri, sulfitt, pistasj

Bakt bananmousse
krydderbunn, karamell, Créme Brûlée popcorn

Inneheld: mjølk, hvete, egg

Menyar gjeld frå 25 til 500 personar


