Opplev det spennande samspelet av mat og vin pa tradisjonelle og nye matar.
Vart kjokken nyttar ravarer av ypperste kvalitet - bade fra naeromradet og andre
delar av verda. Med inspirasjon fra bade trendar og tradisjonar freistar vi a gje dykk
uforgleymelege smaksopplevingar.

| menyprisen inngar oppdekking av festbord med kvite dukar, serviettar, stearinlys
og friske blomsteroppsatsar. Kaffi til desserten eller i etterkant av middagen.

Reservasjonskort kr 15 per gjest
Folgjekort kr 15 per gjest
Spesielle blomsterdekorasjonar pa ferespurnad
Toastmaster pa ferespurnad
Menytallerken - minimum 150 stk fra kr 400 per stykk

Inneheld selskapet sitt namn/logo og meny,
spesialproduksjon til anledning.

Overtid personale f.o.m. midnatt kr 40 per gjest per time

Virefunderer kr 110,- for buande gjestar som har middag inkludert i prisen. Hovudrett vert
servert ein gong. Alle prisar er inkludert meirverdiavgift. Atterhald om prisendringar.
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Menyar gjeld fra 25 til 450 personar

Meny 1

Bakt pastinakksuppe

lettreykt fiellarret, rista blomkal og pinjekjerner
(Innheld: mjelk, sulfitt, pinjekjerne, fisk)

Okse indrefilet fra Sunnfjord

bakt persillerot og gule beter, gresskarpuré, skogsopp, raudvin-oksehjertesaus, smapoteter
(Innheld: selleri, sulfitt)

Bakt multe-ostekake
baerkompott marinert med whisky, lun kryddersjokolade
(Innheld: egg, mjelk, hvete,sulfitt)

Pris per person kr 690

Meny 2

Kongereker braisert i Loen eple

akevittsylta reddik- og redkalsalat
(Innheld: mjelk, skaldyr, sulfitt)

Breiflabb
skogsopp og satpotetkrem, spratt og raykt bygg,

saus pa Kinn gl og Strynehonning
(Innheld: mjelk, bygg, sulfitt, selleri, fisk)

Glitne kveite
sautert rosenkalblad og grenkal, sukkertare,

bakt persillerot, urtesteikte smapoteter, taskekrabbesaus
(Innheld: mjglk, skaldyr, fisk, selleri, sulfitt)

«Muskat gresskar latte»
kaffimousse og gresskarkrem, krydderkake og kanel-sitrus-spuma
(Inneheld: mjolk, egg, hvete)

Pris per person kr 790 « Som treretters kr 740

Meny 3

Andebryst med sitrus og ingefeer

raudvinspaere og hasselngtter, ostekrem av bldamuggost
(Inneheld: hasselngtt,sulfitt, mjolk)

Krema gresskarsuppe

tilsmakt med Strynehonning, sjekreps fra Nordfjord, urteolje
(Inneheld: mjelk, hvete, egg, sulfitt)

Hjortefilet steikt
bakt selleri og rosenkal, skogsopp og eple,

pastinakk mousselin, raudvin einebzrsaus
(Inneheld: mjolk, egg, sennep)

«Gulrotkomposisjon Alexandra»

hasselngtt og rosépepper
(Inneheld: mjolk, egg, hvete, hasselnatt)

Pris per person kr 840 « Som treretters Kr 770
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